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Dama Dama per palatitini
Dirige chef Lombardelli

Il ristorante gourmet nel verde dell’Argentario

Nellaioto I

ma Dyma, Emiliano Lombardelli
In altodue pist proposti dalia
cucina rffinasa del isiorante
@unasaladela struthra
competamente innovata

(Foto Claudio Molio)

ella splendids comice
dell'Argentario, il Golf
& Wellness Resort, -
tuato poco prima di Porto Erce-
e, sploca in tuno i sue fascine,
strutture i prestigio dedisa
i e

stecc alls forenting o ravioli di
caciofta biologics, Il risworante
ideale per goderi il relax dopo
ura giornata trascorsa sul cam-
0 da golf, in splaggia o in giro
perfa Toscana, Nella parte supe-
tore dells struttura, si rova il
“Darna Barma” - some scentifi-

V'ArgentarieGolf & Wellness Re-

stagione & possibile

le lizioni rq{lumﬁ. firmati

TeTTazz | all'apeno,
dalla primavera  alfautunno,
con i suol ambient eleganti, ar-
redatoin modo raffinate e me-
derno, 1l rsorante gourmet,

ape £, & i i

sort - il ressyling realizeato nel
2025 ha trasformato gli spazi in
1 contemporanel esen-

ali: pareti grigo antracite,
eleganti  sculiure materiche,
equatdri astrammi H
wn eamine che scalda lambien-

dallo chef Emiliano Lombardel
1, originario  dell'Argentaria,
con alle gpalle esporion signifi-
aative, tra Uimportarte petiodo
elhano con Alvero Claedi dove

Aredining per oo

al i et
con un performante campo da
18 buche che aspita anche in-
contr nerazionall, 1% propre-
i delle famiglie Orsini Augusin
© Maria Grazia, I'Argentario Re-
sort haal suo interno due linee
di ristoraziones dalls pi pratica
e snella Club House, smbiente
frequentatissimo dal glocatod,
famiglic e amici, ma anche da
tanti esternd, che propone platt
alternativi  come  suceufentt
club sandwich o cheeseburger,
e piatti debla tradizione toscana:
tortelli al ragh, panzanclla, hi-

oo di uma b
cervochesi rovaancora in liber-
ta nei boschi che circondano

tt

il
ca di dare placere al palato el &
un fiore all occhiello della risto-
raziome dell' Argentario. Rivisia-

te e una raffinata scultum in
brozo diun cervo perricondare
le radici delnome. Nella buona

specie di

Il Golf & Wellness Resort, situato poco prima
di Porto Ercole, € unastruttura di prestigio
dedita all’accoglienza e al gioco del golf

con uncampo da 18 buche che ospita anche
incontriinternazionali. C'¢ anche un orto
biologico immersotra frutteti, agrumeti eolivi

Ty gestire lariccher
i sapori e coborl del mare, o
Francesco Lavarini, altro suo
maestro, poi |'etoile Sergio Mei,

va eom il meny ione o

aturali. In-

alla carta, un indimenticabile
visggio atiraverso sapori, aromi
ecolor dei piicamtteristic piat-
o di teren e o mare. <M place

sleme a Emiiano, ned due risto-
ranil. cisono 1 persone in cuci-
na ¢ 22-24 in saly, compresi
malire & sommel =1 pres-

proporTep s
prattutto buoni, - conclude Emi-
oo - undormarmi ai gusti del-
ntda, senza perdere la
aiclentith, Piatt che rcconta-
na il ferritorto, feco di gusto.
nelle  esecuziond,
i degli ingre-
i.Unmododitra-

pertodi lavorativi in strutiure ro- Perfezione
mane e del Sud Tirolo, Un perin eon grande puli
do all'Ary io re- dhentiutili

sort, poluna parentes in una vi-

i i it

smettere in una forma molto

nactaregliel lipiis prezio-
si, di due collaboratort diretti:
Davide Barzan, sous chefdel Dia-
ma Dama, Selem Maalel, sous
chel per la Club House, Filippo
De Bermardl prime pasticcere
in toto tutto cio che
idolee & Giorgio DiNunno. col-
laboratore di saln per entrambi |
ristorantl, La struttura, aperia

mta chelo ha portato per divers
anni agh oned delle cronache
gastronomiche reglonai ¢ poi il
ritorno ] Resort dove da gual-
che anna, in cucina, staportan-
dlo avanii cose di notevole pre-
glo e interesse. A tavola la cema
" ;

chiara ogai cl d

tutte lanp, i

Sempre alla ricerca di grandi ar-
muonie edequilibriv. La cantina,
gestita dalla storica figura di Ni-
cala Aloced, al fianco di Emiliano
di tamti anni. offre 1] meglio
dell'enologia italiana, presente
la Toscana pilt rinomata e am-

i i o selemoni di nicehin

[oap

reealcuneille, Céanche unor-
to biokogica che offre tantipro-
dotel, inpid o fruteet, agrumeti ¢
una superficie di 6000 olivi dai
qquali si produce unpregiato ex-
Lravergine.
(*serittore e giornalista
enogastranomico



